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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmianyw specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze winorosli i wina,o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 89/07)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (').

POWIADOMIENIE O STANDARDOWE] ZMIANIE W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
»MARSANNAY”
PDO-FR-A0175-AMO1
Data przekazania informacji: 14 grudnia 2020 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Obszar geograficzny

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 po wyrazach ,Cote-d’Or” dodaje si¢ sformutowanie ,zgodnie z oficjalnym kodem geogra-
ficznym z 2019 r.”.

Ta zmiana redakcyjna umozliwia uwzglednienie obszaru geograficznego na podstawie obowigzujacej w 2019 r. wersji
oficjalnego kodu geograficznego wydawanego przez INSEE oraz zapewnia podstawe prawng okreslenia obszaru geogra-
ficznego.

Granice obszaru geograficznego pozostajg niezmienione.

Dodano réwniez zdanie informujace podmioty gospodarcze o udostgpnieniu na stronie internetowej INAO map doty-
czacych pomocy geograficzne;.

Przedmiotowe zmiany nie dotyczg jednolitego dokumentu.

2. Wyznaczone dzialki rolne

Pkt 2 otrzymuje brzmienie: ,Wina sg wytwarzane z winogron pochodzacych z dzialek polozonych na obszarze wyzna-
czonym do produkgji, zatwierdzonym przez francuski Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de
l'origine et la qualité) podczas posiedzenia wlasciwego komitetu krajowego w dniu 19 czerwca 2019 r.”.

Wprowadzana zmiana ma na celu wskazanie daty zatwierdzenia przez wlasciwy organ krajowy nowego obszaru
wyznaczonego do produkcji w obrebie obszaru geograficznego. Wyznaczenie granic dziatek rolnych polega na zidenty-
fikowaniu na obszarze geograficznym produkcji dziatek nadajacych si¢ do produkeji produktu objetego dana chroniong
nazwg pochodzenia.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Wprowadzana zmiana usuwa ze specyfikacji rozréznienie na dzialki wyznaczane wedlug poszczegdlnych koloréw
wina, poniewaz takie rozrdznienie zostalo juz uwzglednione przy wyznaczaniu ich granic. Pozwala ona uproscic redak-
cyjnie specyfikacje.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Obszar bezposredniego sasiedztwa

W rozdziale I pkt IV ppkt 3 po stowach ,nastepujacych gmin” dodaje si¢ sformulowanie ,zgodnie z oficjalnym kodem
geograficznym z 2019 r.”.

Wprowadzana zmiana redakcyjna umozliwia uwzglednienie obszaru bezpo$redniego sasiedztwa na podstawie obowig-
zujacej w 2019 r. wersji oficjalnego kodu geograficznego wydawanego przez INSEE.

Granice tego obszaru pozostajg niezmienione.

Dodanie tego odniesienia pozwala zapewni¢ podstawe prawng okreslenia obszaru bezposredniego sasiedztwa w taki
sposéb, by nie mialy na niego wplywu péZniejsze potaczenia lub podzialy gmin lub czesci gmin badz zmiany nazw.

Lista gmin tworzacych obszar bezposredniego sasiedztwa zostata rowniez zaktualizowana, bez modyfikowania granic,
w celu uwzglednienia zmian administracyjnych, wprowadzonych przed 2019 r.

Punkt ,Warunki dodatkowe” w jednolitym dokumencie odpowiednio zmieniono.

Zmiana nazwy organu kontrolnego

Rozdziat III pkt II specyfikacji kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Marsannay” dotyczacy informacji o strukturze kon-
troli zostal zaktualizowany.

Punkt ,Inne informacje” w jednolitym dokumencie odpowiednio zmieniono.

JEDNOLITY DOKUMENT

. Nazwa produktu

Marsannay

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

. Wino

Opis wina lub win

Opis analityczny

Sa to biale, czerwone i r6Zowe wytrawne wina niemusujace.

Naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach biatych wynosi co najmniej 11 %.

Naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach czerwonych wynosi co najmniej 10,5 %.

Calkowita objgtoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach r6zowych po wzbogacaniu nie przekracza 13 %.
Calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu win bialych i czerwonych po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 %.
Na etapie pakowania, maksymalna zawarto$¢ kwasu jabtkowego w winach czerwonych wynosi 0,4 g na litr.

Wina gotowe, przygotowane do dopuszczenia do konsumpcji osiggaja maksymalng zawarto$¢ cukréw fermentujacych
(glukoza + fruktoza):

W przypadku win bialych

— 3 gnalitr,
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— lub 4 g na litr, jezeli kwasowos¢ ogdlna, wyrazona w kwasie winowym, jest rowna lub wigksza niz 55,10 miliekwi-
walentéw na litr, czyli 4,13 g na litr (lub 2,7 g na litr przy kwasowosci wyrazonej w H2SO4).

W przypadku win rézowych:
— 3gnalitr

W przypadku win czerwonych:
— 2gnalitr

W odniesieniu do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu, minimalnej rzeczywistej zawartosci alkoholu, minimal-
nej kwasowosci ogélnej, maksymalnej kwasowosci lotnej i maksymalnej facznej zawartosci dwutlenku siarki stosuje sig
normy okre$lone w przepisach wspélnotowych.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

5. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne
Gestos¢ nasadzen
Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 9 000 krzew6w na hektar, odstep miedzy rzedami nie przekracza 1,25
metra, a odstep migdzy krzewami w tym samym rzedzie jest wigkszy lub réwny 0,50 metra.

Winnice mogg by¢ nasadzane gesto (fr. en foule) pod warunkiem zachowania minimalnej gesto$ci obsady i odstepu mig-
dzy krzewami wigkszego niz 0,50 metra.

Zasady przycinania

Praktyka uprawy

Wina pochodzg z winoro$li przycinanych zgodnie z nastepujacymi technikami:
Przepisy ogdlne

Wina biale

— za pomocy cigcia krétkiego (winorosle prowadzone w formie sznura Royat i sznura dwustronnego), w ktorego
przypadku liczba pozostawionych oczek na roéling nie przekracza 10,

— za pomocg ciecia dlugiego w formie pojedynczego sznura Guyota, w ktérego przypadku liczba pozostawionych
oczek na roéling nie przekracza 8,

— za pomocg tzw. ,ciecia Chablis” (fr. taille Chablis), w ktérego przypadku liczba pozostawionych oczek na rosling nie
przekracza 8.

Wina czerwone i r6zowe
Winoro§l przycina si¢ na maksymalnie 8 oczek na krzew wedlug nastepujacych technik:

— za pomocg cigcia krétkiego (winorosle prowadzone w formie sznura Royat, sznura dwustronnego, w ksztalcie cza-
szy i wachlarza),

— za pomocg cigcia dlugiego w formie pojedynczego sznura Guyota.
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Przepisy szczeg6lne

Okres formowania sznura jest ograniczony do 2 lat. W tym okresie dopuszcza sig cigcie w formie podwéjnego sznura
Guyota, w ktérego przypadku maksymalna liczba pozostawionych oczek na kazdym dlugim pedzie wynosi 5.

Cigcie metodg pojedynczego Guyota mozna dostosowac:
— za pomocg drugiego czopa pozwalajgcego na zmiang polozenia strzatki w kolejnych latach,

— za pomocg skrdconej strzalki, na ktorej pozostawia si¢ maksymalnie 3 oczka, oraz czopa, na ktérym pozostawia si¢
maksymalnie 2 oczka.

Niezaleznie od metody cigcia winoro$l mozna przycinaé, pozostawiajac dodatkowe oczka, pod warunkiem ze w sta-
dium rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 liciom liczba galazek owocujacych w roku na rosling nie
bedzie przekraczala liczby pozostawionych oczek okreslonej w zasadach dotyczacych danego cigcia.

Praktyki enologiczne
Szczegolne praktyki enologiczne

W przypadku win czerwonych dopuszcza si¢ substraktywne techniki wzbogacania, przy czym prdg stezenia wynosi
10 %.

Przy produkcji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mie-
szankach stosowanych w preparatach.

Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna.

Calkowita objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 % w przypadku win czer-
wonych i bialych oraz 13 % w przypadku win rézowych.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych nalezy przestrzegaé wymogéw obowiazujacych
na poziomie Unii oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.

b) Maksymalna wydajnos¢
Wina czerwone

58 hektolitréw z hektara
Wina biale

64 hektolitry z hektara
Wina rézowe

65 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, winifikacja, produkgja i dojrzewanie win odbywaja sie na obszarze nastepujacych gmin w departamen-
cie Cote-d’Or: Chendve, Couchey i Marsannay-la-Cote.

7. Gléwne odmiany winorosli
chardonnay B
pinot blanc B
pinot gris G

pinot noir N

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Opis czynnikow naturalnych majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny znajduje si¢ na pétnocnym krancu francuskiego regionu winiarskiego ,,Cote de Nuits”, ktdry sta-
nowi wzniesienie rozciagajace si¢ w linii prostej na odcinku ok. 25 km w kierunku ogélnym pétnoc/potudnie. Jest to
wzniesienie pochodzenia tektonicznego, ktére oddziela wapienne plaskowyze regionu winiarskiego ,Hautes Cotes”,
rozposcierajace si¢ na zachodzie, na wysokosci 400-500 metréw, od potozonej na wschodzie rowniny Bresse, powsta-
tej w okresie trzeciorzedu w wyniku zapadnigcia rowu, rozciagajacej si¢ prostopadle do wzniesienia ,Cote” na wyso-
kosci wynoszacej okoto 250 metréw.
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W regionie panuje gtéwnie chtodny klimat oceaniczny, ktéry zaktdcajg wplywy kontynentalne lub $rédziemnomorskie,
wystepujace na osi Rodan-Saona. Oceaniczny klimat regionu przejawia si¢ umiarkowanymi i regularnymi opadami
(okoto 750 milimetréw na rok), bez intensywnych letnich susz. Zakres temperatur odzwierciedla chtodnawy charakter
klimatu — ich $rednia roczna wynosi 10,5 °C.

Na wschdd od pasma gorskiego Morvan i plaskowzgérzy Burgundii wzniesienie ,Cote” korzysta z ostony klimatyczne;j,
ktéra zapewnia mu cieplejszy mezoklimat, a takze cechuje si¢ zauwazalnym w regionie niedoborem opadéw.

Obszar geograficzny jest ograniczony terytorium gmin Marsannay-la-Cote, Couchey i Chenove, potozonych na potud-
nie od miasta Dijon, w departamencie Cote-d’Or, w Burgundii.

Czolo wzniesienia ,Cote”, o deniwelacji okoto 150 metréw posiada wzglednie regularne uksztattowanie terenu. Prze-
cina go rozlegla wyschnieta dolina, powstala w wyniku przeciecia si¢ dwdch waskich dolin o urwistych zboczach (fr.
combes), ktérymi woda splywa z glebi regionu. W innych waskich dolinach, nieco mniejszych, wystepuja réwniez stozki
aluwialne.

Na potudniu doliny stok zbudowany jest z szeregu wapieni i margli (gleby gliniasto-wapienne) z okresu jurajskiego,
w tym ze szczegélnie zwartego ,wapienia z Comblanchien”, ktéry tworzy ich szkielet. Wystepujace réwnolegle do
wzniesienia rozliczne szczeliny wyzlobily dlugie pasy, w ktorych na powierzchni uwidaczniajg si¢ rézne warstwy geo-
logiczne. Wsréd nich wida¢ margle liasu (Jura wczesna), wapienie krynoidowe i margle bajosu (Jura $srodkowa), wapie-
nie z krzemieniami typu ,chaille” i batoniskie wapienie oolitowe zwane takze ,wapieniem z Comblanchien” (Jura $rod-
kowa).

W czgéci pélnocnej szczeliny sa mniej liczne, a w serii skat osadowych uwidaczniaja si¢ wapienie batonu.

Wapienny substrat stokéw i nasypu piedmontowego pokrywaja osady sandrowe z mieszanka piargéw, itéw i glin,
pochodzacych z alteracji podglebia i nadosadowych wzniesien. Charakter osadéw sandrowych zalezy od ich umiejsco-
wienia na wzgérzu. Na stoku sg kamieniste i do$¢ cienkie, a na nasypie piedmontowym sg grubsze i bogatsze w drob-
niejsze odlamki (od kilku decymetréw do 1 metra).

U ujscia doliny w kierunku réwniny rozciaga si¢ rozlegly stozek aluwialny. Jest zbudowany z zwirowych i wapiennych
formacji aluwialnych, z dobrym odplywem wody.

Dzialki wyznaczone do zbioru winogron sg polozone w dolnej partii czola wzniesienia ,Cote”, jak réwniez na stozkach
aluwialnych o zwirowych glebach.

Gleby sa malo rozwinigte, ogdlnie weglanowe, niezbyt grube, i zapewniaja dobry odplyw wody. Charakteryzujq si¢ jed-
nak wysoka zawartoscia itéw, szczegblnie w nasypie piedmontowym i na poziomach margli. Gleby wielkiego stozka
aluwialnego sa wysoko przepuszczalne, malo gliniaste i bogate w wapienny Zwir.

Opis czynnikow ludzkich majgcych wplyw na zwigzek z obszarem

Pierwsze widoczne $lady uprawy winorosli na obszarze geograficznym siggajg roku 530; odnotowuje je Grzegorz
z Tours, ktéry piszac w swojej ,Historii Frankéw” o miescie Dijon, zauwaza, ze ,od strony zachodu wystepuja bardzo
zyzne gory, pokryte winoro$lami, kt6re dostarczajg mieszkancom tak szlachetnego falerno, ze w pogardzie maja wino
ascalon”.

Poczawszy od VII wieku, istnienie winnicy w Marsannay potwierdzaja liczne dokumenty archiwalne, chociazby daro-
wizny dla opactwa w Beze, z 658 1., dla kosciola §w. Szczepana w Dijon, z 882 r. czy dla klasztoru w Epoisses, z 1189 r.

Od XI wieku ksiazeta Burgundii sa wlascicielami majatku w Chenove, w ktérym w 1238 r. zostaje zbudowana piwnica
(fr. cuverie), wyposazona w 2 prasy do wyrobu wina. Majatek staje si¢ wlasnoscig kréla Francji i od tego czasu nosi
nazwe ,Clos du roi”.

Do XIX wieku w winnicy, obsadzanej ,odmianami subtelnymi”, pinots, produkuje si¢ wina cieszace si¢ duzg renomg.
Poczawszy od 1850 r., w zrodlach pisanych nadmienia sig, ze produkcja wina ukierunkowuje si¢ na wina pospolite,
wytwarzane gléwnie na bazie odmiany gamay. Wlasnie w tym okresie liczba mieszkaficow Dijon si¢ podwaja i propor-
cjonalnie wzrasta zapotrzebowanie na wina pospolite. Gminy Chen6ve, Marsannay i Couchey, polozone przy wjezdzie
do Dijon, naturalnie decyduja si¢ na ich produkcje, ze stratg dla win wykwintnych. Rozkwit tej galezi gospodarki spra-
wia, ze producenci organizuja si¢ w zwiazki: w 1850 r. w Marsannay i w 1855 r. w Couchey tworza towarzystwa
pomocy wzajemnej, a w 1891 r. zakladaja Zwiazek zawodowy producentéw wina dizonskiej la Cote. Koniec XIX
wieku oraz 6wczesne kryzysy sanitarne i gospodarcze powodujg regres winnicy.
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Poczawszy od lat 30. XX wieku, powoli rozpoczyna si¢ jej odbudowa, a produkcja zostaje ukierunkowana na wina
wykwintne. W latach 60. odmiana gamay praktycznie zanika, ustepujac miejsca winnicy obsadzanej odmiang cépage
pinot noir N, ktérej popularnos¢ utrwali si¢ wraz z produkcja win rézowych. Te wina sg sprzedawane od 1937 r.
z oznaczeniem kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Bourgogne”. Zwiazki zawodowe producentéw z Marsannay i Cou-
chey podejmuja dzialania na rzecz rozwoju tej odradzajgcej si¢ winnicy. Renoma win ro$nie, a w 1961 r. do kontrolo-
wanej nazwy pochodzenia ,Bourgogne” mozna dodawaé nazwe ,Marsannay”, a w przypadku win rézowych okreslenie
,Rosé de Marsannay”.

W 1987 r., kontrolowana nazwa pochodzenia ,Marsannay” zostaje uznana na mocy dekretu. Jest zastrzezona do win
bialych, rézowych i czerwonych.

Winnice s3 prowadzone zgodnie z praktykami obowigzujacymi w calym regionie winiarskim ,Cote de Nuits”: gestos§¢
nasadzenia przekracza 9 000 krzakéw na hektar, a wiréd wykorzystywanych odmian winorosli dominujg chardonnay
B i pinot noir N. Producenci, $wiadomi wartosci dziedzictwa regionu, jaki stanowia gleby, przywiazuja szczegdlng
wage do zachowania ich integralnoci.

Zgodnie z praktyka, wina dojrzewaja przez wiele miesiecy.

W 2008 r. winnica zajmuje powierzchnie okoto 230 hektaréw, a jej Srednia roczna produkecja, gléwnie win czerwo-
nych, wynosi 17 000 hektolitréw. Udziat win biatych i r6zowych w produkcji wynosi odpowiednio po 15 %.

Zwigzek przyczynowy

Chlodny, oceaniczny klimat, topografia regionu ,la Cote”, usianego waskimi i szerokimi dolinami oraz marglowe
i wapienne gleby z okresu jurajskiego, sprzyjaja optymalnemu rozwojowi odmian pinot noir N i chardonnay B — rodzi-
mych odmian burgundzkich.

Dzialki wyznaczone do zbioru winogron skupiaja si¢ badz u stop gléwnego wzniesienia, tam, gdzie powierzchniowe
formacje sg na tyle rozwiniete, ze umozliwiaja ukorzenienie winorodli i zapewniaja dostateczny odpltyw wody, badz tez
rozciagaja si¢ w rozleglej dolinie ze Zwirowymi glebami.

To topograficzne zrdznicowanie, w polaczeniu z rozmaitymi substratami, marglowymi lub wapiennymi podglebiami
oraz kamienistymi lub gliniastymi osadami zapewnia mnogos¢ srodowisk, ktoérym wina zawdzigczajg swoje bogactwo
i r6znorodnosc.

Wina pochodzace z dzialek o zwirowych i przepuszczalnych glebach stozka aluwialnego sa owocowe, posiadajg ele-
gancky i sprezysta strukture i szybko ujawniaja swoje walory smakowe. Wina pochodzace z dzialek polozonych na
gléwnym wzgbrzu, z glebami powierzchniowymi, ale bogatymi w gling i tlenek zelaza sa mocne, barwne i maja wigk-
szg trwatosc.

To bogactwo i ta réznorodnos¢ sg, zgodnie ze zwyczajem, podkreslane poprzez wskazanie na etykiecie, nazwy ,kli-
matu” pochodzenia winogron. Dojrzewanie win, oprécz tego, ze sprzyja utrzymaniu przez wino jego wlasciwosci po
butelkowaniu, wzmacnia ekspresje tej réznorodnosci, ktéra jest dostrzegalna przy degustacji.

Kierujac si¢ od Dijon, winnica Cote d’'Or osiaga swoj pelny potencjal w winnicy ,Marsannay”. Miasto ustepuje miejsca
dlugiemu pasowi winnic, ktore ciagna si¢ nieprzerwanie az do okolic winnicy ,Maranges”, ponad 50 km na potudnie.

Winnica ,Marsannay” to gléwne §wiadectwo istnienia historycznej dizonskiej winnicy ,Cote”, niegdy$ znanej ze swoich
znakomitych win, a dzi§ w duzej czesci wchlonigtej przez aglomeracje Dijon.

Historia winnicy ,Marsannay” jest bogata i ztozona. Stanowi §wiadectwo wielowiekowej przesztosci i jest naznaczona
wydarzeniami i zmianami, do ktérych dochodzito na sasiadujacych z nig obszarach. Z powodu bliskiego sasiedztwa
miasta Dijon jej istnienie jest naznaczone niestabilnoscig, a réwnoczesnie symbolika. Odkryta przez ksigzat Burgundii
w Sredniowieczu i utrzymywana przez mieszczanskich wiascicieli z Dijon winnica dostosowata si¢ do zmian urbanis-
tycznych, nawet jezeli w zwigzku z tym ryzykowala utrate¢ swojej dawnej Swietno$ci. Po udanym odrodzeniu winnica
jest dzisiaj ztotg brama (fr. Porte d'or) do regionu winiarskiego ,Cote de Nuits”.

Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

Wina czerwone majg intensywng barwe. Lacza w sobie mocng taninowa strukture i dobra sprezysto$é. Aromaty
malych czarnych owocéw czesto mieszajg si¢ z nutami suszonej $liwki i pizma. Wina pochodzace z dziatek o zwiro-
wych glebach majg w smaku wigcej elegancji i migsistosci niz intensywnosci.

Wina rézowe sg delikatne i owocowe, czesto z nutami brzoskwini i czerwonych owocéw, podpartymi przyjemna rze-
skoscia.
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Wina biale sa pelne i migsiste, rozwijaja nuty owocowe, przypominajace niekiedy egzotyczne owoce, a czasami nuty
mentolowe lub aromat trawy cytrynowe;j.

Po kilku latach lezakowania wina te ujawniajg swoje pelne walory aromatyczne.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Obszar bezposredniego sasiedztwa
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreslony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do fermentacji, produkgji i dojrze-
wania wina, stanowi obszar nastgpujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym z 2019 r.:

— w departamencie Cote-d’Or: Agencourt, Aloxe-Corton, Ancey, Arcenant, Argilly, Autricourt, Auxey-Duresses, Bau-
bigny, Beaune, Belan-sur-Ource, Bévy, Bissey-la-Cote, Bligny-lés-Beaune, Boncourt-le-Bois, Bouix, Bouze-lés-Beaune,
Brion-sur-Ource, Brochon, Cérilly, Chambeeuf, Chambolle-Musigny, Channay, Charrey-sur-Seine, Chassagne-Mon-
trachet, Chatillon-sur-Seine, Chaumont-le-Bois, Chaux, Chevannes, Chorey-lés-Beaune, Clémencey, Collonges-lés-
Bévy, Combertault, Comblanchien, Corcelles-les-Arts, Corcelles-les-Monts, Corgoloin, Cormot-Vauchignon, Cor-
peau, Curley, Curtil-Vergy, Daix, Dijon, Ebaty, Echevronne, Epernay-sous-Gevrey, LEtang-Vergy, Etrochey, Fixin, Fla-
gey-Echézeaux, Flavignerot, Fleurey-sur-Ouche, Fussey, Gerland, Gevrey-Chambertin, Gilly-les-Citeaux, Gomméville,
Grancey-sur-Ource, Griselles, Ladoix-Serrigny, Lantenay, Larrey, Levernois, Magny-lés-Villers, Malain, Marcenay,
Marey-lés-Fussey, Massingy, Mavilly-Mandelot, Meloisey, Merceuil, Messanges, Meuilley, Meursanges, Meursaul,
Molesme, Montagny-lés-Beaune, Monthelie, Montliot-et-Courcelles, Morey-Saint-Denis, Mosson, Nantoux, Nicey,
Noiron-sur-Seine, Nolay, Nuits-Saint-Georges, Obtrée, Pernand-Vergelesses, Perrigny-lés-Dijon, Plombiéres-lés-
Dijon, Poingon-lés-Larrey, Pommard, Pothieres, Premeaux-Prissey, Prusly-sur-Ource, Puligny-Montrachet, Quincey,
Reulle-Vergy, La Rochepot, Ruffey-lés-Beaune, Saint-Aubin, Saint-Bernard, Saint-Philibert, Saint-Romain, Sainte-
Colombe-sur-Seine, Sainte-Marie-la-Blanche, Santenay, Savigny-lés-Beaune, Segrois, Tailly, Talant, Thoires, Vannaire,
Velars-sur-Ouche, Vertault, Vignoles, Villars-Fontaine, Villebichot, Villedieu, Villers-la-Faye, Villers-Patras, Villy-le-
Moutier, Vix, Volnay, Vosne-Romanée i Vougeot,

— w departamencie Rhone: Alix, Anse, UArbresle, Les Ardillats, Arnas, Bagnols, Beaujeu, Belleville, Belmont d’Azer-
gues, Blacé, Le Breuil, Bully, Cercié, Chambost-Allieres, Chamelet, Charentay, Charnay, Chatillon, Chazay-d’Azer-
gues, Chénas, Chessy, Chiroubles, Cogny, Corcelles-en-Beaujolais, Dareizé, Denicé, Dracé, Emeringes, Fleurie, Fron-
tenas, Gleizé, Jarnioux, Juliénas, Jullié, Lacenas, Lachassagne, Lancié, Lantignié, Légny, Létra, Limas, Lozanne,
Lucenay, Marchampt, Marcy, Moiré, Montmelas-Saint-Sorlin, Morancé, Odenas, Les Olmes, Le Perréon, Pommiers,
Porte des Pierres Dorées, Quincié-en-Beaujolais, Régnié-Durette, Rivolet, Saint-Clément-sur-Valsonne, Saint-Cyr-le-
Chatoux, Saint-Didier-sur-Beaujeu, Saint-Etienne-des-Oulliéres, Saint-Etienne-la-Varenne, Saint-Georges-de-Reneins,
Saint-Germain-Nuelles, Saint-Jean-d’Ardiéres, Saint-Jean-des-Vignes, Saint-Julien, Saint-Just-d’Avray, Saint-Lager,
Saint-Loup, Saint-Romain-de-Popey, Saint-Vérand, Sainte-Paule, Salles-Arbuissonnas-en-Beaujolais, Sarcey, Taponas,
Ternand, Theizé, Le Val d’Oingt, Vaux-en-Beaujolais, Vauxrenard, Vernay, Villefranche-sur-Saone, Ville-sur-Jarnioux
i Villié-Morgon,

— w departamencie Sadne-et-Loire: Aluze, Ameugny, Azé, Barizey, Beaumont-sur-Grosne, Berzé-la-Ville, Berzé-le-Cha-
tel, Bissey-sous-Cruchaud, Bissy-la-Maconnaise, Bissy-sous-Uxelles, Bissy-sur-Fley, Blanot, Bonnay, Bouzeron, Boyer,
Bray, Bresse-sur-Grosne, Burgy, Burnand, Bussieres, Buxy, Cersot, Chagny, Chaintré, Chalon-sur-Sadne, Chamilly,
Champagny-sous-Uxelles, Champforgeuil, Chanes, Change, Chapaize, La Chapelle-de-Bragny, La Chapelle-de-Guin-
chay, La Chapelle-sous-Brancion, Charbonnieres, Chardonnay, La Charmée, Charnay-les-Macon, Charrecey, Chasse-
las, Chassey-le-Camp, Chateau, Chatenoy-le-Royal, Chaudenay, Cheilly-lés-Maranges, Chendves, Chevagny-lés-Chev-
rieres, Chissey-les-Macon, Clessé, Cluny, Cormatin, Cortambert, Cortevaix, Couches, Créches-sur-Sadne, Créot,
Cruzille, Culles-les-Roches, Curtil-sous-Burnand, Davayé, Demigny, Dennevy, Dezize-lés-Maranges, Donzy-le-Per-
tuis, Dracy-le-Fort, Dracy-les-Couches, Epertully, Etrigny, Farges-lés-Chalon, Farges-les-Macon, Flagy, Fleurville, Fley,
Fontaines, Fragnes-La Loyeére pour le seul territoire de 'ancienne commune de La Loyere, Fuissé, Genouilly, Ger-
magny, Givry, Granges, Grevilly, Hurigny, Igé, Jalogny, Jambles, Jugy, Jully-les-Buxy, Lacrost, Laives, Laizé, Lalheue,
Leynes, Lournand, Lugny, Micon, Malay, Mancey, Martailly-lés-Brancion, Massilly, Mellecey, Mercurey, Messey-sur-
Grosne, Milly-Lamartine, Montagny-lés-Buxy, Montbellet, Montceaux-Ragny, Moroges, Nanton, Ozenay, Paris-I'Ho-
pital, Péronne, Pierreclos, Plottes, Préty, Prissé, Pruzilly, Remigny, La Roche-Vineuse, Romanéche-Thorins, Rosey,
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Royer, Rully, Saint-Albain, Saint-Ambreuil, Saint-Amour-Bellevue, Saint-Boil, Saint-Clément-sur-Guye, Saint-Denis-
de-Vaux, Saint-Désert, Saint-Gengoux-de-Scissé, Saint-Gengoux-le-National, Saint-Germain-lés-Buxy, Saint-Gervais-
sur-Couches, Saint-Gilles, Saint-Jean-de-Trézy, Saint-Jean-de-Vaux, Saint-Léger-sur-Dheune, Saint-Mard-de-Vaux,
Saint-Martin-Belle-Roche, Saint-Martin-du-Tartre, Saint-Martin-sous-Montaigu, Saint-Maurice-de-Satonnay, Saint-
Maurice-des-Champs, Saint-Maurice-lés-Couches, Saint-Pierre-de-Varennes, Saint-Rémy, Saint-Sernin-du-Plain,
Saint-Symphorien-d’Ancelles, Saint-Vallerin, Saint-Vérand, Saint-Ythaire, Saisy, La Salle, Salornay-sur-Guye, Sam-
pigny-les-Maranges, Sancé, Santilly, Sassangy, Saules, Savigny-sur-Grosne, Sennecey-le-Grand, Senozan, Sercy, Ser-
rieres, Sigy-le-Chatel, Sologny, Solutré-Pouilly, Taizé, Tournus, Uchizy, Varennes-lés-Macon, Vaux-en-Pré, Vergisson,
Vers, Verzé, Le Villars, La Vineuse pour le seul territoire des anciennes communes de Donzy-le-National, La Vineuse
et Massy, Vinzelles i Viré,

— w departamencie Yonne: Aigremont, Annay-sur-Serin, Arcy-sur-Cure, Asquins, Augy, Auxerre, Avallon, Bazarnes,
Beine, Bernouil, Béru, Bessy-sur-Cure, Bleigny-le-Carreau, Censy, Chablis, Champlay, Champs-sur-Yonne, Chamvres,
La Chapelle-Vaupelteigne, Charentenay, Chatel-Gérard, Chemilly-sur-Serein, Cheney, Chevannes, Chichée, Chitry,
Collan, Coulangeron, Coulanges-la-Vineuse, Courgis, Cruzy-le-Chatel, Dannemoine, Deux Riviéres, Dyé, Epineuil,
Escamps, Escolives-Sainte-Camille, Fleys, Fontenay-pres-Chablis, Gy-IEvéque, Héry, Irancy, Island, Joigny, Jouancy,
Junay, Jussy, Lichéres-prés-Aigremont, Lignorelles, Ligny-le-Chatel, Lucy-sur-Cure, Maligny, Mélisey, Merry-Sec,
Migé, Molay, Molosmes, Montigny-la-Resle, Montholon pour le seul territoire des communes de Champvallon, Vil-
liers-sur-Tholon et Volgré, Mouffy, Moulins-en-Tonnerois, Nitry, Noyers, Ouanne, Paroy-sur-Tholon, Pasilly, Pierre-
Perthuis, Poilly-sur-Serein, Pontigny, Préhy, Quenne, Roffey, Rouvray, Saint-Bris-le-Vineux, Saint-Cyr-les-Colons,
Saint-Pére, Sainte-Pallaye, Sainte-Vertu, Sarry, Senan, Serrigny, Tharoiseau, Tissey, Tonnerre, Tronchoy, Val-de-
Mercy, Vallan, Venouse, Venoy, Vermenton, Vézannes, Vézelay, Vézinnes, Villeneuve-Saint-Salves, Villy, Vincelles,
Vincelottes, Viviers i Yrouerre.

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

a) na etykiecie wina objetego kontrolowang nazwg pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geogra-
ficznej, pod warunkiem ze:

— jest to nazwa lokalizacji wpisana do ksigg wieczystych,
— zostala ona podana w deklaracji zbioréw.

Nazwa lokalizacji wpisanej do ksigg wieczystych jest zapisana czcionka o wymiarach nieprzekraczajacych —
zaréwno pod wzgledem wysokosci, jak i szerokosci — potowy wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang
nazwe pochodzenia;

b) na etykiecie win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia mozna wskaza¢ nazwe wickszej jednostki geograficz-
nej: ,Vin de Bourgogne” lub ,Grand Vin de Bourgogne”;

¢) w przypadku gdy na etykiecie wskazana jest odmiana winoroéli, oznaczenia tego nie umieszcza si¢ w tym samym
polu widzenia co obowigzkowe dane szczegélowe i jest ono drukowane czcionkg o wymiarach nieprzekraczajacych
2 mm.

Link do specyfikacji produktu
http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-8fa6b7fc-47fa-4091-8d6c-4610b85767b5
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